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健 康 生 活 常 识

本报讯（记者石伟）所谓区块链是分布式数据
存储、点对点传输、共识机制、加密算法等计算机
技术的新型应用模式。区块链技术为跨地区、跨
部门和跨层级的数据交换和信息共享提供了可
能。近来，区块链技术在政务服务领域的应用，大
大提升了政务服务的整合力度，真正实现了“数据
跑路”取代“人跑腿”，既解决了信息共享问题，又
使整个审核过程公开透明，可追溯、有痕迹。

“以前我们办住院押金减免需要两三天，还得
医院、街道来回跑，这新技术一用上，真是帮了我
们不少忙，对我们就是雪中送炭，真是太感谢了！”
5月7日，全市首个医疗救助服务系统区块链应用
场景在金融街街道试运行，在西城区广外医院住
院的市民刘先生成为首批受益者之一。

广外医院线上发起对刘先生住院押金减免的

申请，金融街街道即时接受，通过区块链应用平
台，调取链上市公安局、市民政局、市医保局等多
家单位信息以及办事人证照信息进行数据审核。
审核通过，平台自动生成“社会救助对象享受住院
押金减免和出院即时结算审查证书”，刘先生凭该
证书及时办理了入院手续，享受相应的住院押金
减免政策。

以往社会救助对象办理住院押金减免，需
要先到医院开具住院通知、住院押金缴费通知、
重大疾病诊断证明，持以上材料到街道市民服
务中心申请。街道根据材料比对系统数据，由
申请人一式三份填写申请表，再回医院办理，非
常麻烦。

目前，社会救助对象医疗救助区块链应用场
景聚焦住院押金减免办理环节和出院即时结算服

务事项，将市公安局、市民政局、市医保局等多家
单位数类关键信息以及办事人证照信息等上链，
实现信息互通互认。并通过人脸识别技术和管理
员辅助授权，实现链上身份识别及信息多方验证，
推动审核全流程的智能化管控。

医疗救助服务系统区块链的应用，实现了数
据“跑路”代替申请人“跑腿”，数据确认代替了人
工审核，办事材料从3份减到0份，节约了政务服
务成本、群众时间成本等。这种政府服务创新模
式，让市民有了“新体验”，让政府办事效率有了

“加速度”。
下一步，我区将结合实际进一步完善区块链

技术，加快推动区块链技术在各领域的广泛应用，
使之形成更多的应用场景，实现政务服务进一步
创新，为民服务更加精准。

垃圾分类 厨余处理再回收 提高食材利用率

我区餐饮企业实现垃圾减量最高80%

全市首个医疗救助服务区块链
应用场景落地金融街街道

守护百年匠心

西城法院护航“老字号”商标权益保护

本报讯 一大桶菜叶子、果皮、残食倒进厨余
垃圾处理设备，几分钟后，变成一小盆榨干水分的
食物残渣。新川面馆这一举措可将厨余垃圾减量
达80%。日前，我区餐饮企业通过不主动提供一
次性餐具，单独收集厨余垃圾，部分商家试点厨余
垃圾处理后再回收等多种举措，实现垃圾减量。

疫情开始前，新川面馆月坛店日均接待消费
者700人至800人，产生的厨余垃圾能装满2个
120升的垃圾桶，而经过处理的残渣不到1/3桶，

“这样测算，厨余垃圾经过处理后能减量80%。”
负责人透露，厨余垃圾处理过程中，油水会自动
分离，厨余垃圾变成残渣，油水顺着管道流进隔
油池。

同和居饭店月坛店则发动厨师不断进行菜品
创新，通过提高食材出成率和利用率来减少厨余
垃圾。比如常见的食材笋，笋身做成干烧冬笋，笋

尖做糟熘三白的辅料。雪梨挖出来的球做成醉雪
梨，将其余部门熬成雪梨银耳汤。鱼身做成鱼片，
鱼头做成砂锅煲鱼头，鱼尾做成红烧划水。既不
影响使用，又减少了厨余垃圾。通过这种方法，至
少能减少50%的厨余垃圾。此外，这家老字号严
格执行垃圾分类，从后厨食材准备间开始，工作人
员上岗前已经经过培训，塑料包装、包装箱、菜叶
都要投放进不同的垃圾桶。

不仅餐馆饭店，华天凯丰餐厅服务机关食堂
也通过垃圾分类等措施实现了垃圾减量。负责
人介绍，过去垃圾分类只有可回收、不可回收和
餐厨垃圾三大类，如今细分为9小类，比如可回
收垃圾分为废纸箱、废塑料油桶、废瓶罐三种，
不可回收垃圾细化为废塑料（保鲜膜、塑料袋
等）、泡沫、废纸、碎玻璃四种，餐厨垃圾则是残
食和厨余垃圾两种。同时，冷荤、面点、切配等

每个部门都有自己的专用厨余垃圾桶，每天用了
多少原料有记录，废弃了多少都在自己的垃圾桶
里，“我们会计算‘原料出成率’，督促各部门控
制原料成本，做到垃圾减量。”他透露，更多的减
量还体现在“按需烹饪”上，在每餐用餐高峰接
近尾声时，工作人员会大概计算到闭餐时间的客
流量，按照用餐需求进行烹饪，“这样不仅保证
晚来吃饭同样吃到新鲜菜肴，而且避免了大量食
材的浪费。”xcb11 （华天集团）

“我想查一下档案是不是存放在西城，疫情期间
又不想出门，可以线上办理吗？”“请问查询档案内容
需要准备什么材料？”4月以来，区政务服务局业务
咨询总客服共计接到4146次来电咨询档案查询相
关问题，在高频咨询事项中排在首位。下面就为您
详细解答如何查询个人档案。

政策解答：疫情期间，西城区公共服务中心提供
线上查询服务。查询人将所拍摄的本人户口簿（首
页、本人页、变更页）、本人身份证的清晰照片发至中
心邮箱（rsjggfw@bjxch.gov.cn），标题注明所需办
理业务种类，并在邮件中留下自己的联系方式。中
心会有专人与您联络，并请您稍后查看邮箱，确保及
时收取中心反馈信息。

特别提示：线上档案查询属于疫情期间临时政
策。

政策依据：西城区公服中心公众号“西城就业创
业服务”中发布的通知公告《关于疫情期间中心“无
接触”办理的通知》。

疫情期间线上查档

本报讯（记者费秋林）日前，西城法院围绕老
字号商标侵权案件召开新闻通报会，聚焦老字号
商标权益保护，通过解读典型案例提供司法建议。
为助力老字号商标权保护，西城法院就老字号商
标权案件进行了类型化研究，发现其中存在一些
难点与盲点。

权利主体不清晰。老字号源远流长，企业兴
亡存逝、新旧交替亦属平常，各关联企业在不同
历史时期，不同程度地使用老字号商标，之间关
系盘根错节。在遭遇商标侵权、提起诉讼之时，
因诉讼主体概念不清，罔顾商标注册登记事实，
而出现提起诉讼的主体仅仅是老字号的使用人、
并非权利人的情况。主体不清晰不仅有可能造
成诉讼程序拖沓，贻误诉讼时机，还可能导致因
诉讼主体不适格而承担败诉的风险。而在商标
实际使用过程中，一些老字号企业难以摆脱经营
惯性，虽注册商标但忽视权利边界，在经营过程

中超越核准范围使用老字号、不规范使用老字号
的情形，易导致侵权。

在老字号商标侵权案件中，常出现老字号虽
获荣誉颇多、但企业提交的品牌价值证据较少的
情况。在己方损失和对方获利方面，企业举证的
积极性不够高，在赔偿数额的证明方面，多依赖于
法官进行法定赔偿判定，而就法定赔偿的参考因
素亦不能充分举证证明。一些案件中因老字号企
业怠于举证，导致侵权诉讼赔偿数额不够理想，难
以从根本上起到震慑作用。

针对这些难点与盲点，从2018年起，西城法
院携手区商务局共同推进老字号保护工作，通过
实地走访，开展座谈、定点普法等活动，推进“诉
源治理”，延伸审判职能，倾听老字号的发声，主
动了解老字号企业的司法需求。去年，西城法院
就包括老字号在内的西城区企业的品牌保护问
题展开研究，形成了《关于西城区企业知名品牌

知识产权司法保护情况的调研报告》。今年，专
门成立老字号调研课题组，在以往裁判经验的基
础上，充分运用大数据和互联网，就老字号知识
产权案件进行专题研究，以深挖焦点问题，厘清
裁判思路。

“老字号发展，商标先行”。提高老字号商标
权保护能力，不仅有利于品牌延伸、转化和增值，
为企业未来的发展织就品牌战略安全网，更有利
于传承和发扬老字号，提升中华传统文化影响
力。在对商标侵权案件进行梳理总结后，西城法
院建议：要及时进行商标注册，提前进行商标布
局。使用商标时应“守界”，以原有标识和原有使
用范围为限。提高存证意识和取证能力，保留好
历史发展、后期宣传、营业数额等方面证据。多方
权利人共存情况下既要“守土”经营，又要推陈出
新。加强企业知识产权保护才是擦亮市场品牌，
维护商标权益的最好“强心剂”。

本报讯（记者江帼涓）今年母亲节期间，我区众
多老字号餐厅相继推出各种味道好，颜值高的“妈妈
菜”，受到消费者欢迎。

鼓楼马凯餐厅推出了玫瑰豆沙包。蔬菜水果汁
儿浸润后的面团在面点师傅手里，经过揉、搓、抻等，
瞬间变成一支支惟妙惟肖的玫瑰，外表抢眼不说里
边还裹了甜香可口的豆沙。餐厅经理介绍初衷“妈
妈们一年到头为子女操心，咱中化文化又比较含蓄，
很多人感谢、感恩的话说不出口。我们特意推出这
道菜品，让子女们用菜品说话，表达对母亲的感谢。”

无独有偶，同和居饭店推出的木瓜银耳羹也是
颜值极高的一款菜品。木瓜、木耳经反复熬制后晶
莹剔透，清香扑鼻。银耳富含维生素D和天然植物
性胶质，木瓜富含蛋白分解酵素和胡萝卜素，都是很
适合女士们吃的食材。

除了“妈妈菜”，不少餐厅还推出了各种“妈妈”福
利。在惠丰饺子楼，母亲们除了享受9.5折福利外，还
可免费享用冰糖银耳莲子羹一碗。

母亲节品尝“妈妈菜”

树立正确的燃气使用意识非常重要。首先得弄
清楚燃气中最常见的天然气和液化气的区别。这两
种燃气的成分、特性不同一旦发生跑、漏气等意外情
况所采取的措施当然也有差异。

液化气泄露要防止爆炸 液化气发生泄漏后危
险性大。因其在钢瓶内是液态，流出后会马上扩大
250倍。又因其具有比重大的特点，漏出后不是向
上飘动而是沉向地面，聚积在低洼处，不易飘散且爆
炸的极限低。所以，在杜绝一切火种、关闭钢瓶截
门、打开门窗后，要用扫帚轻轻扇扫地面，将跑漏出
的液化石油气体轰赶出去防止遇火种爆炸。

天然气泄漏时要杜绝明火 天然气很容易与空
气混合，形成爆炸混合物，爆炸极限为5%至15%。
天然气发生跑漏后，由于它比空气轻，会很快聚集在
室内上部，此时首先先要杜绝一切火种，迅速关闭管
道截门，然后打开门窗，用扇子等物品扇赶飘浮在厨
房上部的天然气，但千万不要开排风扇和油烟机，因
为那样容易出现电打火而发生爆炸。然后通知燃气
公司的服务人员前来处理，以便及时修复漏气处。

使用天然气的环境要求 燃气设备应设置在具
有耐火、防火性能的厨房内，厨房不得堆放易燃易爆
物品，燃气管道上严禁挂物品，不得有第二种火源，
要保证用气环境的通风换气。

天然气管道、阀门、流量计等设施，需要经常检
查，定期保养。如果将这些设施封闭起来，给检查维
修带来不便，而一旦发生漏气事故，也不能及时发
现，聚集密闭环境里的天然气极易发生火灾、爆炸事
故。 （区应急管理局）

增强燃气安全使用意识

本报讯（记者王霄 通讯员张天文）近日，北京
市第二医院体检中心为满足复工复产期间人民群众
对健康体检的实际需求，根据北京市疫情防控形势，
在继续巩固疫情防控成果的同时，逐步有序开展预
约制、分时段、低密度体检工作，为我市有序开展复
工复产提供有力保障。

疫情防控期间的体检工作，采取电话预约实名
制的方式进行，体检客户需提前一天进行电话预
约。分诊时完成体温筛查及检前调查表（即流行病
学调查）的填写，并上传手机“通讯大数据行程”。

在体检现场，目前已有不少体检客户按照相关
流程完成体检预约，并按照要求排队填写信息表
格。整个体检过程，按部就班，井然有序，所有人员
均佩戴口罩，并彼此保持一米以上距离。同时，医院
体检中心还严格执行“一人一诊室”制度，确保疫情
防控各项工作有效落实到位。

北京市第二医院体检中心的恢复运营，将会满
足疫情防控期间人民群众对健康体检的需求，同时，
也对推动复工复产提供有力保障，为百姓生活质量
的逐步恢复提供积极助力。

北京市第二医院

体检中心恢复体检预约

“约饭街”又一名店挂牌

四季民福“逆时”开业

本报讯（记者江帼涓）日前，西单华威大厦约饭
街最后一家餐饮店——四季民福正式开业了。虽
然是人气餐饮品牌，但疫情发生以来，餐饮业的艰
难有目共睹，四季民福的招牌菜烤鸭更是适合堂
食、聚餐的美食，相比便于外卖的快餐小吃，这个时
候复工都需要慎重，是什么让他选择“逆时”开业？

走进这家600平方米的新店，记者在华威大
厦一层入口就接受了体温检测和健康码的扫码，
乘直梯来到8层，在四季民福的门口，又进行了二
次体温检测和信息登记。工作日的午餐时间，这
里的食客不多，需要按照店员安排就坐。负责人
介绍，按照相关防疫要求，店内包间暂不开放，4

人桌最多坐2位食客，且需“对角线”就坐，即“不
并排、不正对”，最大限度降低风险，而6人桌最多
可坐4位食客，大厅内最大就是6人桌。“超过4个
人一起来，就要分成至少2桌就餐，食客不同意的
话，我们就无法接待了，不过大家防疫意识都很
强，还不曾遇到这个情况。”

正在就餐的一名消费者告诉记者，在华威公
众号上看到四季民福开张，也挺惊讶的，但是想到
防疫期间可能是唯一不用排队就能吃上的时机，
离得又近，就来了。

确实，四季民福在京城有十余家店，疫情开始
前每家都是食客大排长龙等位，如今不仅无需排
队，还有到店自提全单8.8折的优惠，十分吸引
人。但每日销售数字与疫情前不可同日而语。

对此，约饭街经理坦言，新店开业最重要的原
因是响应我市复工复产的号召。他透露，疫情开
始以来，约饭街与商户共克时艰，减免了今年2月
和3月两个月的全部店铺租金，华威大厦整体正
常营业，通过外卖和堂食多种形式，约饭街众多餐
饮品牌持续为周边市民提供饮食服务，3月中旬，
华威大厦还持续开展为交警、环卫、外卖小哥等奋
战一线的“城市运营者”们免费赠送食品、饮料的

“爱心小站”。
他还透露，今年春节前，四季民福汉光百货店

开始开业，与四季民福约饭街店一起，是这家京味
菜开出的首批“商场店”，对于首次涉足综合百货
店，餐厅也十分重视，保持菜品一贯水准之余，从
店内装修亦可见一斑：现代简约又有艺术享受，大
面积金和红的用色也是其它店少见的风格。

华威约饭街7层更多是街边小吃，走进其中
像是把胡同搬上楼，而8层餐饮品牌倾向于商务、
家庭聚餐，作为8层里面积最大、最后开业的店，
经营团队精心挑选餐饮品牌，最终花落四季民福，
自然非常重视这收官之作，双方如此重视，相信等
度过这段艰难时间，都会发展得越来越好。

记者闻昭摄
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