附件4
不合格项目说明

谷氨酸钠
[bookmark: _GoBack]谷氨酸钠是味精的主要成分，它具有特殊的鲜味，主要用于食品、菜肴的增鲜，反映了味精的品质质量。《食品安全国家标准味精》（GB 2720-2015）中规定了不同类型味精中谷氨酸钠的指标要求。谷氨酸钠不达标影响味精的品质，原因可能是企业生产添加时计量不准确，也可能是机械故障导致。
